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La magie Chopard
a Cannes
EVENEMENTS, TERRASSES, CHAMPAGNE
JARDINS, SPOTS, FESTIVALS... Les cuvees stars
de l'été
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LE PLAZA ATHENEE SOUS UN AIR DE DOLCE VITA

venue Montaigne, I'Hotel Plaza

Athénée a toujours été un théatre &

ciel ouvert. Avec La Terrasse

Montaigne, nommée cette saison

Eden, il en signe aujourd'hui I'une des
plus belles scénes. Inspirée de I'hatel Eden & Rome
- adresse emblématique du groupe Dorchester
Collection =, cette terrasse insuffle a Paris un véri-
table parfum de dolce vita, comme une échappée
italienne posée au ceeur du 8 arrondissement, Sous
les iconiques auvents rouges, le spectacle est per-
manent. Eden s'impose comme le meilleur spot de
I'avenue pour observer le défilé des élégances :
personnalités en virée shopping, silhouettes affi-
tées, habitués du quartier et visiteurs de passage.
On 5’y installe autant pour profiter de la carte du
restaurant que pour regarder — et étre vu = dans
une atmosphére qui condense a elle seule tout le

e

raffinement parisien. Linspiration romaine se Iit
dans les moindres détails, Oliviers, citronniers,
effluves d'origan. .. le décor évoque immédiate-
ment le sud de I'ltalie. La carte prolonge cette
immersion avec des classiques transalpins parfai-
tement exécutés — burrata et datterinos confites,
fleurs de courgette & la ricotta et au pecorino, spa-

hetti al pomodoro ou encore poulpe @ la Luciana,

la tombée du jour, La Terrasse Eden révéle toute
sa magie. Les longues soirées d'été s'étirent dou-
cement, les conversations se prolongent, et les
regards se tournent vers la tour Eiffel, qui se des-
sine en toile de fond. Eden réussit ce tour de force
rare | faire dialoguer deux capitales du style, Rome
et Paris, dans un méme souffle. Une terrasse ol
I'on savoure |'été avec élégance, porté par une éner-
gie légére, mondaine et profondément séduisante.
La dolee vita, semplicemente. % TERRASSE

LE PATIO

DE L'HOTEL DE SERS @
41, avenue Pierre-1"-de-Serbie,
«12h30a14het19ha 21h30

« Fermé samedi et dimanche

« Prix moyen: 60 €.

A deux pas des Champs-
Elysées, le Patio de I'Hotel de Sers se
découvre comme un refuge discret,
L'ambiance évolue au fil de la journée,
mais prend une dimension plus animée
en début de soirée, autour d'un esprit
apéritif assume, entre détente et ren-
dez-vous feutrés. Coté offre, le chef
Stefano Stafie mise sur une approche
simple et conviviale inspirée de I'ltalie,
La formule Aperitivo (25 €) s'articule
autour d'un Spritz accompagné de bou-
chées & partager, comme |es arancini
croustillants, la focaccia ou encore le
houmous et la tapenade, dans une
loginue de grignotage élégant pensé
pour accompagner la fin de journée.
Mais, ici, le point fort reste le cadre.
Sous une verriere modulable ouverte sur
le ciel, le patio de 60 m? se vit comme
un jardin intérieur, entre végetation et
lurmiere naturelle, A 'abri de |"agitation,
tables et banquettes composent un
aspace intime, idéal pour patienter avant
de rejoindre le restaurant de 'hotel
ou pour prolonger une soirée d'été
dans une atmosphere douce, presque
hors du temps. & pATIO

GASTRONOMIQUE
LaTerrasse Eden €@

Hitel Plaza Athénée, 25, avenue Montaigne. Tél. 015367 6603.
www.dorchestercollection.com/paris/hotel-plaza-athenee
«12h15a 14h30 et 19h & 23h 15 (selon météo)

« Quvert tous les jours « Prix moyen: 110 €.

DELANO CAFE @

Maison Delano 4, rue d'Anjou. Tél. 018396 88 88.
https://delanohotels.com/fr/paris/restaurants-and-bars

+12h a14h30 et 19h & 22h 30 » Fermé dimanche soir et lundi

+ Prix moyen: 120 €.

ITTHINTTNTE A ['abri de |'effervescence du B arrondissement, le patio de
['hitel Maison Delano Paris se dévoile comme une parenthése inattendue. Niché
dans une cour du XVII* sigcle, il se transforme aux beaux jours en élégante piazza
italienne ; fontaine de pierre, oliviers, bancs en bois et pergola filtrant la lumiére
composent un décor a la fois intime et solaire, fidéle 3 I'ADN du lieu. A la belle
saison, 'expérience débute autour de I"aperitivo, véritable rituel italien ; aran-
cini fondants, burrata relevée de pesto  la pistache, focaccia ou piadina accom-

pagnent des cocktails transalpins a base du gin Mare. Aux commandes du res-
taurant, le chef Paolo Minelli insuffle une identité franco-méditerranéenne ins-
pirée de ses racines ftaliennes. A I'heure du déjeuner, la carte privilégie fraicheur
et Iégéreté : légumes travaillés, poissons délicats, pates inspirées de la tradition
italienne, dans une approche & la fois élégante et accessible. Le soir, la table
gagne en intensité avec des assiettes plus structurées et gastronomiques ; risotto
signature, produits de la mer (comme le turbot de nos cétes, sauce a |'anis vert,
panisse au thym et citron) ou viandes finement cuisinges, a I'instar du filet de
beeuf, millefeville de betteraves, jus & la moutarde violette. Un lieu vivant, élé-
gant sans ostentation, ou I'on vient autant pour la cuisine que pour prendre un
verre & |'abri du tumulte parisien. Menu déjeuner & 49 €, Formule aperitivo de
18ha 20h: 39 €, incluant un cocktail et deux assiettes. & paTio
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