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B SIGNATURE HOTELS & RESORTS

Carte petit déjeuner
BREAKFAST MENU 



BUFFET CONTINENTAL
CONTINENTAL BUFFET

Jus de fruits frais : orange, pamplemousse, citron, détox
Fresh fruit juices: orange, grapefruit, lemon, detox

Corbeille de viennoiseries et baguettes (option sans gluten disponible)
Basket of bakeries and baguettes (gluten free options available)

Sélection de muesli BIO, Cornflakes, Coco Pop’s
Selection of organic Muesli, cornflakes, Coco Pop’s

Beurre, miel, confiture Alain Milliat
Butter, Alain Milliat jam, honey

Salade de fruits de saison faite maison
Homemade seasonal fruit salad

Yaourt : nature, allégé, aux fruits
Yoghurt: plain, low-fat, with fruits

Œufs BIO brouillés avec 2 garnitures au choix (+ 3€ par garniture supplémentaire)
Tomate, champignons, fromage, bacon, saucisse de volaille
Organic scrambled eggs, with 2 sides of your choice (+ 3€ for each additional side)
Tomato, mushrooms, cheese, bacon, chicken sausage

PETIT-DÉJEUNER D’AFFAIRES
BUSINESS BREAKFAST

Café, thé, infusion, chocolat chaud 
Coffee, tea, herbal infusion, hot chocolate

Corbeille de viennoiseries et baguettes (option sans gluten disponible)
Basket of bakeries and baguettes (gluten free options available)

Jus de fruits frais : orange, pamplemousse, citron, détox
Fresh fruit juices: orange, grapefruit, lemon, detox

Salade de fruits de saison faite maison, ou yaourt (nature, maigre, aux fruits) 
Homemade seasonal fruit salad, or yogurt (plain, low-fat, or with fruits)

20 €

32 €

Café, thé, infusion, chocolat chaud 
Coffee, tea, herbal infusion, hot chocolate

Jambon cuit au choix - Jambon de porc, jambon de volaille, jambon de pays
Cooked ham of your choice – Pork ham, poultry ham, cured ham

Fromage au choix - Camembert, chèvre, Comté
Cheese of your choice – Camembert, goat cheese, Comté

Fromage blanc et coulis de fruits rouges
Fromage blanc with red berry coulis

Crudités : tomate, salade, concombre 
Tomato, salad, cucumber



6.50 €Espresso, Macchiato, Café allongé
Espresso, Macchiato, Long Espresso

8.50 €Double espresso, Américain
Double Espresso, Americano

9 €Café latté, Cappuccino, Chocolat chaud
Latte, Cappuccino, Hot chocolate

8.50 €Thé, infusion
Tea, herbal tea

BOISSONS
DRINKS

13 €Jus de fruits frais : orange, pamplemousse, citron, détox
Fresh fruit juice: orange, grapefruit, lemon, detox

12 €Corbeille de viennoiseries
Basket of pastries

6 €Muesli BIO, Cornflakes BIO, Coco Pop’s 
Organic Muesli, Organic Cornflakes, Coco Pops

14 €Brioche façon perdue, caramel au beurre salé, fruits rouges
French toast brioche, salted butter caramel, red berries

12 €Porridge à la cannelle
Cinnamon Porridge

À LA CARTE

12 €Pancakes ou crêpes, Nutella ou sirop d’érable
Pancakes or crêpes, Nutella or maple syrup

Les douceurs / Sweet treats

16 €Assiette de fruits de saison, ou assiette de fruits rouges
Plate of seasonal fruits, or plate of red berries

7 €Nature, allégé, aux fruits
Plain, low-fat, or with fruits

Yaourt / Yoghurt



Merci de nous signaler toute allergie lors de la commande. 
Prix en euros, TVA incluse. Hors contribution employés de 5 %.

Please inform us of any allergies when ordering. 
Prices in euros, VAT included. Excluding 5% staff contribution.

14 €Toast avocat
Avocado toast

16 €Saumon fumé, crème d’Isigny, baguette campagne
Smoked salmon, Isigny cream, country style baguette

5 € / pieceFromage au choix : camembert, chèvre, emmental, comté, bleu 
Cheese of your choice: Camembert, goat, Emmental, Comté, blue

5 €Jambon cuit au choix : jambon de porc ou jambon de poulet
Cooked ham of your choice: pork ham or chicken ham

16 €Oeufs bénédicte au saumon fumé
Toasted english muffin, smoked salmon, poached eggs, hollandaise sauce

Les assiettes salées / Savory plates

14 €Deux oeufs BIO au choix : Oeuf à la coque, oeuf au plat, oeuf poché, 
oeufs brouillés, omelette
Avec deux garnitures au choix : tomate, oignons, champignons, fromage, bacon, 
saucisse de volaille (+3€ par garniture supplémentaire)
 
Two organic eggs of your choice: soft-boiled, fried, poached, scrambled, or omelet 
With two sides of your choice: tomato, onions, mushrooms, cheese, bacon,  
poultry sausage (+3€ for each additional sides

Les oeufs / The eggs

      Toute bonne journée
    COMMENCE PAR
une note gourmande...


