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STORYTELLING
UN ENJEU STRATÉGIQUE 
POUR LES ENTREPRISES
CES SLOGANS ET CAMPAGNES  
DE COM’ QUI NOUS ONT MARQUÉS
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De la guerre aux sommets 
de la tech beauté, du jury  
de  Qui veut être  mon associé ?  
à la sortie de son livre 
La réussite est en vous ! 
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L’art de recevoir au fil des siècles
L’Abbaye des Vaux-de-Cernay

À seulement 45 minutes de Paris, nichée au cœur 
d’une nature préservée, l’Abbaye des Vaux-de-
Cernay déploie près de neuf siècles d’histoire dans 
un décor hors du temps. Fondée en 1118 par des 
moines cisterciens, elle traverse les siècles avant 
de renaître au XIXe siècle sous l’impulsion de la 
baronne Charlotte de Rothschild. Aujourd’hui, le 
domaine ouvre une nouvelle page de son histoire, 
réinventé par Paris Society comme une maison de 
campagne XXL, élégante et profondément habitée.
Sous la direction artistique de Cordélia de 
Castellane, chaque salon, chaque chambre semble 
avoir toujours existé. Boiseries anciennes, tapisseries fleuries, 
objets chinés et matières nobles composent une atmosphère 
chaleureuse, presque intime. Les vastes espaces communs, 
la bibliothèque, les salons au coin du feu, le lac et les jardins 
invitent à la flânerie et au ressourcement.
Le domaine se vit aussi au rythme de nombreuses activités : 
spa et soins Tata Harper, balades en forêt, yoga, piscine, 
barques sur l’étang ou moments festifs. Les familles y trouvent 
également un terrain de jeu idéal, entre ferme, animaux et kids 
club imaginatif. Moment signature s’il en est, le brunch de l’Abbaye mérite à lui 
seul le détour. Servi dans l’ancien réfectoire des moines, sous de spectaculaires 
voûtes illuminées de bougies, il convoque une gourmandise joyeuse et généreuse. 
Une expérience sensorielle et conviviale, à l’image de l’Abbaye : inoubliable.
abbayedesvauxdecernay.com

évasion

L’élégant Hôtel de Sers
Une nouvelle signature 
méditerranéenne

À deux pas des 
Champs-Élysées, 
l’Hôtel de Sers 
cultive un luxe 
discret dans un 
hôtel particulier 
du XIXe siècle 
où l’élégance 
haussmannienne rencontre 
le design contemporain. 
Ses 52 chambres et suites 
révèlent matières nobles et 
lignes épurées, certaines 
offrant une vue sur la Tour 
Eiffel. Le patio végétalisé 
prolonge l’esprit feutré du 
lieu. Le restaurant, avec l’arrivée de Stefano 
Stafie, signe une cuisine méditerranéenne 
juste et contrastée : gravlax de saumon au 
jalapeño, vitello tonnato revisité, risotto 
crémeux à la burrata, linguine à la bisque de 
langoustine… Une adresse confidentielle et 
singulièrement parisienne.
 hoteldesers-paris.com

Redécouvrir Aix-en-Provence
Bienvenue à L’Hôtel 
Saint Christophe

Lieu emblématique d’Aix-en-Provence, 
l’ancien relais Saint-Christophe renaît 
sous le nom d’Hôtel Saint-Christophe. 
Entièrement rénové, il mêle tradition 
et modernité pour offrir un havre de 
paix au cœur de la ville, à deux pas de la 
Rotonde et des marchés provençaux.
En hommage à Paul Cézanne, chaque 
étage célèbre une teinte de sa palette : 
bleu cobalt du ciel, ocre des bastides, vert 

des pins ou terre de 
Sienne de la Sainte-
Victoire. Matériaux 
bruts et raffinés, 
céramiques vintage, 
enduits à la chaux 
et osier composent 
une atmosphère 
provençale épurée.
La Brasserie Léopold complète 
l’expérience avec sa cuisine du terroir, 
sa terrasse ombragée et sa verrière 
d’inspiration parisienne. Salle de sport, 

piscine chauffée, sauna et hammam 
viennent parfaire cette parenthèse 
élégante à vivre sur les pas de Cézanne.
hotel-saintchristophe.fr

Capitale culturelle du monde en 2026
Mexico City 

En 2026, c’est Mexico qui s’impose comme la 
destination culturelle la plus inspirante au monde. 
Vibrante, monumentale et foisonnante, la capitale 
mexicaine séduit par une richesse artistique hors 
norme. Des fresques engagées de Diego Rivera 
au Palacio de Bellas Artes à l’intimité colorée de 
la Casa Azul où il vécut avec Frida Kahlo, l’art 
dialogue ici en permanence avec l’histoire et la 
mémoire.
Le spectaculaire Museo Soumaya, véritable 
sculpture d’acier, côtoie le Museo Nacional 
de Antropología, référence mondiale pour 

comprendre les civilisations maya et aztèque. 
Mexico se vit aussi à ciel ouvert : la Basílica de 
Guadalupe, le Bosque de Chapultepec et son 
château impérial, ou encore le Monumento a la 
Revolución racontent les grandes pages du pays.
Avec près de 200 musées et galeries, une scène 
contemporaine effervescente et de nombreux 
lieux gratuits, Mexico offre en 2026 l’un des 
voyages culturels les plus intenses et accessibles 
au monde.
Quand partir ? De novembre à avril pour un 
temps doux et sec. Durée idéale : 4 à 6 jours. Vols 
directs depuis l’Europe. visitmexico.com

À quelques pas des 
Champs-Élysées, 
à l’abri de l’agita-
tion, Le Berkeley 

incarne depuis les années 
1920 l’art de vivre à la pari-
sienne. Brasserie iconique 
de l’avenue Matignon, cette 
adresse confidentielle a vu 
défiler artistes, écrivains et 
figures politiques, de Salvador 
Dalí à François Mitterrand. 

Entièrement repensé tout 
en respectant son ADN, le 
lieu connaît aujourd’hui une 
renaissance élégante, idéale 
pour conjuguer rendez-vous 
d’affaires et plaisir gastro-
nomique, dans une atmos-
phère feutrée face au square 
Marigny.

Derrière ce nouveau chapitre, 
Paul Bouillin-Tardy et Baptiste 

Masson, deux passionnés 
d’hospitalité. Formé à l’école 
hôtelière puis chez Ducasse à 
New York, Paul Bouillin-Tardy 
a affûté son sens de l’exigence 
au sein de maisons emblé-
matiques. Baptiste Masson 
a œuvré chez Accor, pilo-
tant la stratégie de marques 
prestigieuses comme Sofitel 
ou MGallery. Le Berkeley est 
leur première Maison, pensée 

comme une adresse vivante et 
intemporelle.

En cuisine, la carte célèbre 
le produit avec précision et 
panache. Poissons de petits 
bateaux, beurre Bordier, pain 
artisanal, tarama et saumon 
fumé Kaviari composent une 
partition gourmande et maî-
trisée. Les classiques sont 
sublimés par des alliances 
justes, dans l’esprit des 
grandes heures du Berkeley, 
véritable pépinière de chefs, 
où Joël Robuchon fit ses armes 
dans les années 1960. Une cave 
de près de 200 références 
accompagne ces accords, par-
faite pour un déjeuner d’af-
faires soigné.

Côté décor, l’élégance est 
partout. Véranda lumineuse 
habillée de treillages Tricotel, 
banquettes en tissus Lelièvre, 
arts de la table raffinés et 
terrasse confidentielle du 
Triangle d’Or composent un 
écrin chic et chaleureux. Le 
souci du détail, signé par les 
meilleurs artisans français, 
confère au lieu une atmos-
phère feutrée et chaleureuse. 

Plaisir & business au Berkeley
Table mythique de l’avenue Matignon

Les dîners d’ÉcoRéseau Business

Service continu 
de 12h à 23h. Petit-
déjeuner dès 8h
Carte : entrées 13–
35 €, plats 27–76 €

INFOS PRATIQUES
Le Berkeley, 7 avenue 
Matignon, Paris 8e

leberkeley.com
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